




Place Général Mc Auliffe, 12
6600 Bastogne

Ouvert tous les jours de 11h00 à 23h00

Si vous êtes allergiques ou intolérant à un ou plusieurs
produits alimentaires, veuillez en informer le personnel et

consulter la liste des allergènes en fin de ce menu.





NOS APÉRITIFS

Coupe Royal de Jarras maison Vranken Pommery 		  9.00€

Bouteille Royal de Jarras maison Vranken Pommery 	 45.00€

Porto Rouge / Blanc 		  7.50€

Pineau des Charentes 		  7.50€

Martini Rouge / Blanc 		  7.50€

Kir 		  7.50€

Kir Royal 	 11.00€

Pisang 		  6.50€

Batida 		  6.50€

Campari 		  7.00€



NOS APÉRITIFS (SUITE)

Cynar 		  6.50€

Picon vin blanc 		  9.00€

Picon Bière 		  8.50€

Safari 		  7.00€

Ricard 		  7.00€

J&B 		  7.00€

Johnnie Walker 		  7.00€

Gin Gordon 		  7.00€

Bacardi Blanc / Brun 		  7.00€

Supplément soft 		  2.60€



NOS COCKTAILS

Porn Star Martini 	 14.00€
Liqueur de fruits de la passion, citron, vodka, shoot de prosecco

Espresso Martini 	 14.00€
Café, liqueur de café, vodka, sucre de canne

Moscow Mule	 11.00€
Vodka, jus de citron, menthe, ginger beer

Cocktail maison fraises	 11.00€
Coulis de fraises, citron vert, fraises, prosecco

Cocktail maison framboises et litchi	 12.00€
Coulis de framboise, litchi, framboises, prosecco



NOS COCKTAILS (SUITE)

Apérol Spritz	 10.50€
Apérol, spirte, orange, prosecco

Limoncello Spritz	 10.50€
Limoncello, eau pétillante, citron jaune, prosecco

Hugo 	 10.50€
Sirop de fleurs de sureau, citron vert, menthe, eau pétillante, prosecco

Cocktail Tequila	 10.50€
Tequila, jus de citron, sirop de menthe, feuilles de menthe, tonic

Mojito	 11.00€
Rhum, feuilles de menthe, citron vert, sucre de canne, sprite

Mojito fraise ou fruit de la passion	 11.50€
Rhum,  menthe, citron vert, fraises ou fruits de la passion, sucre de canne, sprite

Maitrank (en saison)		  8.00€



NOS COCKTAILS SANS ALCOOL

Spice Mule	 10.50€
Ginger ale, Spice Fryns, citron, feuilles de menthe

Virgin Apérol	 10.50€
Crodino, Crément 0%, zeste d’oranges

Hugo	 10.50€
Sirop de sureau, citron vert, menthe, eau pétillante, prosecco 0%

Virgin Mojito		  9.00€
Citron vert, feuilles de menthe, sucre de canne et sprite

Virgin Mojito fraise ou fruit de la passion		  9.50€
Citron vert, feuilles de menthe, fraises ou fruits de la passion

Maison framboises	 12.00€
Coulis de framboises, litchis, framboises, crément 0%

Maison fraises	 12.00€
Coulis de framboises, citron vert, fraises, crément 0%

Titeuf		  9.50€
Jus d’ananas, jus d’orange, jus de citron, grenadine

Pisang orange		  6.50€
+ additif au choix 	      2.60€



SOFTS

Coca-cola		  3.50€

Coca-cola Zéro 		  3.50€

Sprite 		  3.50€

Fanta orange 		  3.50€

Nordic Mist Tonic 		  3.50€

Nordic Mist Agrumes 		  3.50€

Fuze Tea Sparkling 		  3.90€

Fuze Tea Peach Hibiscus 		  3.90€

Fuze Tea Mango Camomille 		  3.90€



JUS DE FRUITS

Minute Maid		  3.90€
Orange / Pomme / Pomme cerise / Ananas / Multivitamines

JUS DE FRUITS FRAIS

Oranges pressées		  8.00€

Oranges et citrons pressés 		  8.00€

EAUX

Chaudfontaine non pétillante 25cl		  3.30€

Chaudfontaine pétillante 25cl 		  3.30€

Chaudfontaine non pétillante 50cl		  6.50€

Chaudfontaine pétillante 50cl 		  6.50€



NOS BIÈRES AU FÛT

La Chouffe / Chouffe Cherry		  5.90€

Pils 33cl / 50cl                                                                 4.40€ / 6.10€

Panaché / Mazout / Tango 		  4.40€



NOS BIÈRES SPÉCIALES

Liefmans Fruits rouges On The Rocks 0.0%		  5.90€

Chouffe 0.0% 		  5.90€

Hoegaarden 		  5.90€

Liefmans Fruits rouges On The Rocks 		  5.90€

Liefmans Pêches On The Rocks 		  5.90€

Leffe Brune / Blonde 		  6.10€

Duvel 		  5.90€

Carlsberg 		  5.90€

La Corne 		  6.10€

Orval 		  6.10€

Rochefort 8 		  6.60€

Triple d’Anvers 		  6.10€

Triple Karmeliet 		  6.10€

Maredsous Blonde 		  6.30€

Lupulus Organicus 		  6.10€

Lupulus Hopera IPA 		  6.40€

Lupulus Fructus 		  5.90€



NOS BIÈRES SPÉCIALES (SUITE)

St-Hubertus Ambrée		  6.10€

St-Hubertus Blonde 		  6.10€

Smash (Bière Liégeoise) 		  5.90€

Curtius 75cl (Bière Liègeoise) 	 12.00€

Lupulus Blonde 75cl 	 12.00€

NEW BEERS

La Morhette au soleil 5.3° 33cl		  6.10€

La Morhette dans le pré 7° 33cl 		  6.80€

La Morhette est une bière artisanale de la région de Morhet,
à 4 km de Bastogne.



NOS BOISSONS CHAUDES

Café / Déca		  3.60€

Expresso 		  3.60€

Double Expresso 		  6.90€

Cappuccino 		  5.50€

Latte Macchiato 		  5.50€
Avec arôme 		    1.00€

Chocolat chaud 		  5.50€
Avec chantilly 		    1.00€

Irish coffee	 10.50€

Italian coffee 		  9.50€

Chouffe coffee 		  9.50€

Café glacé 		  5.50€

Thé Divers Mighty Leaf 2 tasses 		  5.00€



NOS ENTRÉES FROIDES              	ENTRÉE / PLAT

Planche de jambon de nos Ardennes 		  16.00€ / 22.00€

Terrine de nos Ardennes « Maison Baltus » 		  16.00€ / 22.00€

NOS ENTRÉES CHAUDES                   

Nos croquettes artisanales : 	

	 Crevettes grises 	 2pcs 21.00€ / 3 pcs 27.00€ 

	 Fromage d’Orval 	 2pcs 19.00€ / 3 pcs 23.00€

Ti-Pan de scampis façon Thaï 				    19.00€

Escargots de Bourgogne, ail 				    16.00€

Soupe de poisson, rouille et croutons 			   19.00€



NOS SALADES

Du chef	 23.00€
Salade composée, jambon de parme, jambon cuit, fromage, poulet grillé

Niçoise	 23.00€
Salade composée, thon, haricots, anchois, pommes de terre

César	 23.00€
Salade composée, poulet grillé

Salade à l’italienne	 24.00€
Salade composée, scampis, parmesan



NOS SPÉCIALITÉS

Nos pierrades individuelles
Boeuf		  32.00€

Filet de poulet fermier « Label Rouge » 		  28.00€

Mixte : boeuf et porc 		  32.00€

Gourmande : boeuf, proc, volaille 		  32.00€

Pavé de boeuf Bleu-Blanc-Belge 		  32.00€

Accompagnements : salade, frites ou croquettes

Notre pierrade de poisson et crustacés individuelle
Gambas, scampus, filet de rouget, saumon		  32.00€

Accompagnements : salade, frites, pommes de terre grenailles

En période hivernale
Fondue savoyarde (minimum 2 personnes)	 26.00€/pp
Comté, emmental, beaufort

Raclette (minimum 2 personnes) 	 26.00€/pp
Fromage du valais AOP

Supplément charcuterie	   7.50€/pp

Accompagnements : salade, frites, pommes de terre grenailles



NOS PLATS BRASSERIE

Carbonnade de boeuf à la Chouffe		  27.00€

Bison façon Ardennaise		  38.00€
Légumes de saisons et lardons

Les incontournables boulets Liégeois 		  24.00€

Jambonneau moutarde à l’ancienne		  27.00€

Filet américain haché minute 		  27.00€

Planche de charcuterie « Maison Baltus » 		  24.00€

Brochette de poulet fermier « Label Rouge » 		  28.00€

Chateaubriand ( 2 couverts ) 		  90.00€
Gratin dauphinois, légumes chauds de saison, sauce au choix

Suppléments :

Sauces: poivre vert, béarnaise, champignons, roquefort 		  3.00€

Gratin dauphinois 			   4.00€



NOS PÂTES

Linguines à l’italienne		  26.00€
Scampis, tomates fraîches, basilic, ail et parmesan

Lasagne de viande		  23.00€

Lasagne végétarienne 		  23.00€

Lasagne de saumon 		  25.00€

Cannelloni ricotta épinards		  23.00€

POUR LES BAMBINS

Boulette maison et frites		  12.50€

Burger 100% boeuf et frites		  12.50€

Spaghetti ou rigatoni 		  12.50€
Sauce bolognaise ou jambon crème



PETITE RESTAURATION
Servie de 12h à 17h30, sauf le dimanche

Croque-monsieur Classique		  12.50€

Croque gratiné		  16.00€
Sauce béchamel, emmental

Croque bolognaise		  16.00€ 

Croque italien		  14.00€
Tomate, mozzarella, basilic

Croque-madame		  14.00€
Jambon, fromage, oeuf

Croque-Hawaï		  14.00€
Jambon, fromage, ananas

Ardennais		  14.00€
Jambon fumé, fromage d’Orval

Toast cannibal		  16.00€

Spaghetti bolognaise		  18.00€

Supplément crudités			   2.50€

Supplément frites 			   3.00€

Sauce froide 			   1.00€



NOS HAMBURGERS

I Love Burger		  23.00€
Burger black Angus 200gr, fromage d’Orval, sauce burger, tomates
salades et oignons rouges

Le Montagnard		  25.00€
Burger black Angus 200gr, fromage raclette, galette de pommes de terre,
bacon et sauce poivre

Big Mama		  25.00€
Double burger pur boeuf, sauce Brazil, cheddar, bacon, oignons rouges,
tomates, salade et cornichons

Le Véritable Cheese		  23.00€
Burger Simmental 200gr, ketchup et mayonnaise, cheddar, bacon 
et oignons rouges

Le Pouspous		  21.00€
Poulet pané, cheddar, salade, tomates, oignons rouges et sauce tartare

Le Végétarien		  21.00€
Hamburger de légumes, salade, tomates, concombre, oignons rouges
et sauce tartare maison

Le Pepper Burger		  23.00€
Burger Simmental 200gr, cheddar, salade, tomates, oignons rouges
et sauce au poivre



NOS DESSERTS

Crème brûlée			   9.00€

Moelleux au chocolat maison 		  11.00€

Profiteroles chocolat chaud 		  11.00€

Tartelette fine aux pommes 		  11.00€

Nougat glacé 		  11.00€

Café gourmand 		  13.00€
Assortiments de desserts

Prosecco gourmand 		  14.00€

Colonel 		  12.00€

Dame blanche / Dame Noire 		  10.50€

Coco ou citron givré 		  10.50€

Brésilienne 		  10.50€

Café Liégeois 		  10.50€

Trilogie de rhums 		  16.00€
Trois sortes de rhum et ses trois pralines au chocolat

Suggestions :

Coupe pistache 		  12.00€
Vanille, pistache, liqueur de pistache

Fondue au chocolat pour 2 personnes 		  18.00€



NOS CRÊPES

   ●  Au sucre			   6.00€

   ●  Cassonade			   6.00€

   ●  Confiture 			   6.50€

   ●  Nutella 			   6.50€

   ●  Mikado 		  11.00€

Glace vanille, chocolat chaud, chantilly

Mikado Banane		  11.50€
Glace vanille, coulis de banane, chocolat chaud, chantilly

Crêpe flambée		  12.00€
Glace vanille

Melba (en saison)		  12.00€
Glace vanille, coulis de fraises, fraises, chantilly



NOS GAUFRES DE BRUXELLES

Au sucre			   7.00€

Chocolat chaud chantilly			   8.00€

Mikado		  11.00€
Glace vanille, chocolat chaud, chantilly

Melba		  12.00€
Glace vanille, coulis de fraises, fraises, chantilly



NOS GINS

Gin Arduenna (Organic Gin made in Belgium)		  12.00€
Arôme naturel, sapin, fleur de sureau, rondeur mirabelle
Citron vert, branche de romarin

Gin Arduenna passion		  12.00€
Coulis fruits de la passion

Gin Hendricks		  12.00€
Concombres, baies de Genièvres

Additif Gin			   2.60€

NOS RHUMS

Diplomatico		  14.00€

Zacapa 23 ans		  12.00€

Don Papa		  11.00€

NOS DIGESTIFS

Disaronno Amaretto			   6.50€

Cointreau			   7.00€

Baileys			   7.00€

Liqueur Framboise / Poire 			   7.00€

Calvados 			   7.00€

Cognac 			   7.00€

Limoncello 			   6.50€

Grappa 			   7.00€



LISTE D’ALLERGÈNES

● Céréales contenant du gluten, à savoir: blé (comme épeautre et blé de
Khorasan), seigle, orge, avoine ou leurs souches hybridées.

● Crustacés

● Oeufs

● Poissons

● Arachides

● Soja

● Lait (y compris le lactose)

● Fruits à coque, à savoir : amandes, noisettes, noix, noix de cajou,
noix de pécan, noix du Brésil, pistaches, noix de Macadamia ou du
Queensland

● Céleri

● Moutarde

● Graines de sésame

● Anhydride sulfureux et sulfites en concentrations de plus de 10 mg/kg
ou de 10 mg/l

● Lupin

● Mollusques




